
Le back-office 
simplifié, 100 % 
automatisé
Vous cuisinez. GO! s'occupe des commandes, des 

livraisons et du stock.

Fait pour les 

indépendants



Le constat

Votre back-office ? Cher, manuel, et pas connecté.


Trop cher

Abonnement, mise en 

place, formation… la 

facture grimpe avant 

même d'avoir commencé.


Puissant, mais 
lourd

Très complet, mais il faut 

tout paramétrer et tout 

tenir à jour vous-même.


Tout à ressaisir

Prix, commandes, bons de 

livraison, factures : tout se 

retape à la main, le soir, 

après le service.


Coupé de vos 
fournisseurs

Commandes par mail ou 

téléphone, BL papier, tarifs 

en PDF : rien ne remonte 

tout seul.

Résultat : vous payez un outil… et vous faites encore la saisie.
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La réponse GO!

Trois promesses, zéro ressaisie


Vos fournisseurs déjà 
branchés

Leurs produits et leurs prix arrivent 

tout seuls, toujours à jour.

Vos commandes partent directement 

chez eux.


Votre stock, enfin tenu

Il se remplit à chaque livraison.

Inventaires et alertes « à commander 

» inclus.


Le pilote automatique

Les bons de livraison s'intègrent seuls 

: pas de photo, pas de scan.

Une question ? Demandez à votre 

assistant IA.

 Paramétrage express, en toute autonomie : en 10 minutes, vous commencez.
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Fonctionnalités

Tout ce qu'il faut, rien de plus

 Mercuriales 

automatiques

Les prix de vos fournisseurs, à 

jour sans lever le petit doigt.

 Commande facile

Comme sur un site e-

commerce : un panier par 

fournisseur.

 Réception des 

livraisons

Le bon de livraison est lu 

pour vous. Pas de photo, pas 

de scan.

 Litiges et avoirs

Un prix qui cloche ? GO! le 

repère, vous demandez l'avoir.

 Stock et inventaires

À jour à chaque livraison, avec 

un vrai coût matière.

 Votre assistant IA

Interrogez vos achats et votre 

stock, comme vous parlez.
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Vos produits

Chaque produit, toutes ses infos et son prix suivi

Tout sur le produit

Allergènes, Nutri-Score, TVA : c'est 

déjà rempli.

L'historique des prix

Consultez l'évolution de chaque prix en 

un clic.

Les hausses repérées

Plus de mauvaise surprise sur la facture.
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Commander

Commander, aussi simple qu'un achat en ligne

Des prix toujours à jour

Les tarifs de vos fournisseurs se mettent à 

jour automatiquement.

Vos produits habituels 

en premier

Ce que vous commandez le plus remonte 

en tête.

Des filtres pour tout

Zone de stock, famille, recherche : affichez 

juste ce qu'il vous faut.
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Livraison

Le BL arrive tout seul. Pas de photo à prendre.

Zéro photo, zéro scan

Le BL du fournisseur arrive et se lit tout seul.

Contrôle dans l'ordre du BL

Vous vérifiez ligne par ligne, comme sur 

le papier.

Les écarts de prix, avant même 

d'ouvrir le BL

Magique : GO! les affiche tout seul. L'avoir se 

demande en un clic.
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Stock et inventaires

Un stock qui se tient tout seul

Compté par zone

Légumerie, zone froide… rangé comme votre cuisine.

Les livraisons déjà là

GO! sait ce qui est entré. Vous n'avez plus 

qu'à compter.

Valorisé au PMP

Prix moyen pondéré : un coût matière juste, 

sans tableur.
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Tableau de bord

Votre restaurant en un coup d'œil

Votre to-do du jour

Livraisons à contrôler, prix à valider, commande 

à passer.

Les chiffres qui comptent

Coût matière, écarts de facturation, valeur 

du stock.

Les prix qui bougent

Les plus fortes hausses et vos dépenses 

par fournisseur.
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Le tarif

49 €*
par mois et par restaurant.

Tout compris. Vraiment.

Dans la boîte

 Vos fournisseurs connectés

 Mercuriales à jour toutes seules

 Commandes en ligne

 Bons de livraison intégrés

 Stock et inventaires

 Calcul du food cost

 Litiges et avoirs

 Votre assistant IA

* Pas la peine de chercher les petites lignes : on vous a dit que c'était tout compris. 10



10 min
pour que votre restaurant tourne à 100 % sur GO!

On fait le test ?


